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La restauration, un métier clé
chez AccorHotels

de repas/ an
dans 8000 bars et restaurants

de viennoiseries
servies chaque année

du volume d’affaires Groupe




La restauration, des enjeux DD importants

Vous faites
particulierement
attention aux effets
sur la santé des
produits que vous
consommez

I TOUT & FAIT

ASSET

PEU + PAS DU TOUT

Eau
consommée

30 Millions de m?
soit la consommation
d'une ville européenne
de 410 000 habitants

1%

13%

ACCORHOTELS

Feel Welcome

1\
VIRONNEMENTALE
DE ACCORHOTELS

36%

Les principaux postes évalués:

Infrastructures
(Immobilier et mobilier)
Consommation d'énergie
des hotels

I L’eau consommée directement
dans les hotels
Gestion hoteliere
(Administration et entretien)
Blanchisserie

I Alimentation
et boissons

Traitement
des déchets

ACCORHOTELS

Feel Welcome

Empreinte
SOCIO-ECONOMIQUE

Research

dans nos
hotels soutiennent
dans I'amont
agricole




Notre plan d’action pour une restauration responsable

& -30% de gaspillage alimentaire

® 100% de nos restaurants suivent
notre Charte de I'alimentation
saine et durable

e 1 000 potagers urbains dans nos
hotels

Bannissons le gaspillage
alimentaire et favorisons
une ALIMENTATION saine
et durable
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Co-innovons avec
nos PARTENAIRES
pour ouvrir de

nouvelles voi:/

Impliquons nos
CLIENTS dans une
expérience durable
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Agissons en tant irriL
gu’entreprise inclusive ol M2 N Agissons avec les
auprés de nos FARY COMMUNAUTES
COLLABORATEURS Acting for locales pour un

impact positif

? e

Visons la neutralité
carbone pour
nos BATIMENTS

Positive Hospitality
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Bannissons le gaspillage
alimentaire et favorisons
une ALIMENTATION saine
et durable




Charte de I’alimentation saine et durable:

- Gaspillage

» alimentaire

ACCORHOTELS

Feel Welcome

Emballages

Nourriture saine
et de qualité

Sécurité
alimentaire

PLANET 21, ACTING FOR POSITIVE HOSPITAL
Charte de l'alimentation
SAINE ET DURABLE

Filieres durables




1000 potagers urbains d’ici a 2020

Exemple du Pullman Paris Tour Eiffel
- 650 m? de légumes, fruits, fleurs et herbes
aromatiques, un poulailler, 4 ruches

- Source quotidienne de produits frais pour
le restaurant de I’h6tel avec 500 kg de
fruits et légumes par an, 170 kg de miel

- 6t de déchets compostés chaque année

- Entretenu par « Topager », qui emploie des
personnes dans des filieres d’inclusion




Soutien a I’agroforesterie via notre programme
« Plant for the Planet »

Exemple: Ecocentre Community Care Farm, pres de
Notthingham (UK) :

- Ferme familiale = Ecocentre+ ferme conventionnelle

90,000 10 millions

arbres dans le
monde d’ici a 2021

arbres en France
depuis 2009

- Les pratiques testées : agroforesterie avec des

’ , et
« Arbres d’avenir », concours national
. . / / . , °
- Objectifs généraux du projet : pour l’agroforesterie
, ; :
des parcelles accorworeis  misonan  MIIPUR

agroforestieres vs. conventionnelles
. , . Dépot des candidatures jusqu'au 15 sept. 2016
de fruits & légumes a la ferme

aupres des jeunes publics
, . INTERNATIONAL
- Next step pour AccorHotels: s’approvisionner en PLATFORM FOR
1] ,_\\___.—-|1"— :: ‘__‘.:‘_

pommes et jus de pommes pour utilisation dans les \OE
hotels




Planet 21
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